
 

Menu 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Via porta piccola della chiesa, Sperlonga 

 /ricciolasaracenaosteriadimare               @ricciolasaracena 

  



Antipasti  

Tagliatelle di seppia, scarola e olive Itrane 
Cuttlefish tagliatelle, escarole and olives 

16 € 

Pan brioche, crema di ricotta di bufala, alici marinate e pomodori secchi 
Brioche bread, buffalo ricotta cream, marinated anchovies, and dried tomatoes 

14 € 

Sfoglia ripiena di polpo, purè e puntarelle di sedano 
Puff pastry filled with octopus, puree and celery 

14 € 

Carpaccio di pesce crudo frollato, sorbetto al basilico, sedano candito e panzanella 
Dryaged fish carpaccio, basil sorbet, candied celery and panzanella crumble 

16 € 

  

Primi piatti  

Tagliolini con bisque e crudo di gambero gobbetto 

Tagliolini with con bisque sauce and raw shrimps 
24 € 

Tagliolini con lupini, burro acido e albicocca                        
Tagliolini with clams, sour butter and apricots 

18 € 

Tagliatella mantecata fredda con ristretto di pomodoro, ragù di seppie, nero di 

seppia e aglio nero 
Tagliatelle with  tomato sauce, cuttlefish ragù, cuttlefish ink, and black garlic 

20 € 

Tonnarelli cacio e pepe con alici e polvere di agrumi 
Tonnarelli with pecorino cheese and pepper and citrus powder 

16 € 

  

Secondi  

Pesce spada alla brace, e pavè di patate 
Grilled swordfish with potato pave 

24 € 

Lampuga alla brace, friggitelli, bottarga e salsa bbq  
Grilled mahi mahi, friggitelli, bottarga and BBQ sauce 

26 € 

Baccalà* fritto con zucchine alla scapece e salsa al jalapeno 
Fried salt cod, zucchini and jalapeno sauce 

22 € 

Tonno rosso alla brace con melanzane alla siciliana 
Grilled red tuna with fried aubergines 

28 € 

  

Contorni  

Insalata “saracena“  
Salad “saracena“ 

  6 € 

Patate al forno e tzatziki 
Roasted potatoes 

  6 € 

  

Dolci   

Frolla al lime, crema al rum, ganache alla menta e gel al lime 
Lime shortcrust pastry, rum cream, mint ganache and lime gel 

8 € 

Tiramisù con biscotto savoiardo di nostra produzione 
Almond pastry, lavender ganache and raspberry cream 

8 € 

Cremoso al cioccolato e al caffè, crumble meringato alla mandorla e composta di 

pere al cardamomo 
Creamy chocolate and coffee, meringue crumble, pear jam with cardamom 

8 € 

Namelaka al pistacchio ricoperta al cioccolato fondente e mandorle caramellate 
Pistachio namelaka chocolate icing and caramelized almond 

8 € 



  


